Cukrovi hotove za dve hodiny

CUKROVI NAKUPNi SEZNAM
Cokohrudky Vanilkové jablecné rohlicky Pracny Hladka mouka 900 g @ @ Strouhany syr (200 g) ﬂ Kyprici prasek do peciva 1ks @
W Hrubd mouka 200 g | Salko (1 plechovka) Vanilkowy cukr 2 ks~ (/~)
6 a m Neslazené burisony 50 g @ Mieko (staci na 4 Izice) @ Jablko 1 ks @
Moutkovy cukr 350 g ([ ) Olej (ideding kokosovy) 1 Izicka (- )y Citronova kiira )
Kokosove Kulicky Slane tyCinky se syrem m Maslo 3809 (~) @ MI6Ena Gokolada 200 g (-2 Skofice mletd () @
Hera 450 g @ Strouhany kokos 150 g Hrebicek @

ﬂ m Drozdi 15 g ﬂ MIeté ofechy 250 g @ Sul @
Vejce 5ks ﬂ @ Kakao (7 Izic) @ Kmin ﬂ

VANILKOVE
JABLECNE testo 10 min nechat odpocinout 30 min tvarovani rohlickd 15 min peceni pfi 180°C | 15 min

ROHLICKY - I 2
SLANE TYCINKY piiprava kvasku 5 min nechat kvasit 30 min tgsto 5 min krdjeni tyCinek 5 min peceni pri 180°C | 5 min ;m WM

SE SYREM | -
KOKOSOVE t8sto 5 min vytvoreni kuligek 10 min chlazeni 1 hodina
KULICKY
L___ | Jakvkuchyni.cz
PRACNY testo 10 min nechat odpocinout 1 hodina vykrajovani 10 min peceni pri 150°C | 15 min
=
COKOHRUDKY testo 10 min  vytvoreni cokohrudek 10 min chlazeni 1 hodina
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